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BELLUGA GOURMET, productores de aceite de oliva virgen extra de alta calidad, patés de
aceituna, mermeladas artesanas, productos cosméticos con aceite de oliva y otras especialidades
del aceite.

BELLUGA GOURMET se encuentra localizada en la histérica ciudad de Segorbe, en la provincia
de Castelldn, con sede en el edificio Belluga, donde existe una antigua almazara en la que se
elaboré aceite desde principios del siglo XX, actualmente convertida en el Museo del Aceite
de Segorbe, donde se realizan visitas guiadas, catas de aceite, cursos y degustaciones. Este
Museo ha recibido el primer premio nacional a la promocién y difusion de la cultura del olivo
y en su interior podemos encontrar un espacio dedicado al olivo monumental “La Morruda”
ejemplar milenario simbolo de nuestra ancestral cultura del aceite.

“Belluga Selecciéon” es un aceite de oliva virgen extra de la maxima calidad, elaborado con

’II

aceitunas seleccionadas de la variedad “Serrana de Espadan”, en los primeros dias de cosecha,
procesadas a las pocas horas de su recoleccion y extraido en frio, manteniendo asi un alto nivel
de polifenoles y una baja acidez, inferior a 0,1°.

El aceite es decantado naturalmente y

envasado sin filtrar.

BELLUGA GOURMET dispone ademas
de una amplia gama de productos
artesanos naturales: patés de
aceitunas, mermeladas artesanas y
cosmética con aceite de oliva,
elaborados a partir de la variedad
“Serrana de Espadan”.




bellwga

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

PRODUCTO: Aceite de oliva virgen extra.
PRESENTACION:  Botella de cristal de 500 ml.

CARACTERISTICAS: Aceite de oliva virgen extra extraido en frio, sin filtrar
(aceite en rama). Acidez 0,09°.

NOTA DE CATA: Color: dorado verdoso.
Nariz: presenta intensidad media de frutado, con
combinaciones de notas verdes y maduras. Se perciben
aromas de tomatera, aceituna verde y frutos secos.
Boca: intensidad muy baja del atributo amargo y muy
ligero picante. Se percibe almendrado y platano
maduro, con paso fluido y dulce.

INDICACIONES: Aceite de frutado suave, muy sabroso y agradabl"al :
paladar, apto para combinar con cualquier tipo de allmqnt
crudo o en guisos, aunque se recomienda espe Iment%_\-
para el alino de ensaladas, verduras y pescado?

COMPOSICION:  80% Serrana de Espadan. . W
20% Borriol. e
PACKAGING: 6 botellas/caja.

Peso: 6,5 Kg./caja.
Dimensiones: 18x13x37 cm.
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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

PRODUCTO: Aceite de oliva virgen extra.

PRESENTACION: Lata de 250 ml.

CARACTERISTICAS: Aceite de oliva virgen extra extraido en frio, sin filtrar
(aceite en rama). Acidez 0,09°.

NOTA DE CATA: Color: dorado verdoso.
. ] Nariz: presenta intensidad media de frutado, con
fcerre pe OLva | . . .
VirGen €xrra | combinaciones de notas verdes y maduras. Se perciben
S otive i f aromas de tomatera, aceituna verde y frutos secos.
Boca: intensidad muy baja del atributo amargo y muy
ligero picante. Se percibe almendrado y platano
maduro, con paso fluido y dulce.

INDICACIONES: Aceite de frutado suave, muy sabroso y agradabl‘!‘al Pl
paladar, apto para combinar con cualquier tipo de allment
crudo o en guisos, aunque se recomienda especialmente
para el alino de ensaladas, verduras y pescador

COMPOSICION: 80% Serrana de Espadan.
20% Borriol.

PACKAGING: 20 latas/caja.
Peso: 6 Kg./caja.
Dimensiones: 27,5x25x12,5 cm.
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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

PRODUCTO:

PRESENTACION:
CARACTERISTICAS:

NOTA DE CATA:

INDICACIONES:

COMPOSICION:

PACKAGING:

Aceite de oliva virgen extra.
PETde 2 L.

Extraido en frio. Acidez 0,09°.

Color: dorado verdoso.

Nariz: presenta intensidad media de frutado, con
combinaciones de notas verdes y maduras. Se perciben
aromas de tomatera, aceituna verde y frutos secos.
Boca: intensidad muy baja del atributo amargo y muy
ligero picante. Se percibe almendrado y platano
maduro, con paso fluido y dulce.

Aceite de frutado suave, muy sabroso y agradable al
paladar, apto para combinar con cualquier tipo dealim )
crudo o en guisos, aunque se recomienda especialmente &
para el alino de ensaladas, verduras y pescado '

80% Serrana de Espadan.
20% Otras variedades locales.

6 garrafas/caja.
Peso: 12 Kg./caja.
Dimensiones: 34x24x30 cm.
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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

PRODUCTO: Aceite de oliva virgen extra.
PRESENTACION: PET de5 L.

CARACTERISTICAS: Extraido en frio. Acidez 0,09°.

NOTA DE CATA: Color: dorado verdoso.
Nariz: presenta intensidad media de frutado, con
combinaciones de notas verdes y maduras. Se perciben
aromas de tomatera, aceituna verde y frutos secos.
Boca: intensidad muy baja del atributo amargo y muy
ligero picante. Se percibe almendrado y platano
maduro, con paso fluido y dulce.

INDICACIONES: Aceite de frutado suave, muy sabroso y agradable al
paladar, apto para combinar con cualquier tipo de-alim tc )
crudo o en guisos, aunque se recomienda especialment "
para el alino de ensaladas, verduras y pescado ' b

COMPOSICION: 80% Serrana de Espadan.
20% Otras variedades locales.

PACKAGING: 3 garrafas/caja.
Peso: 15 Kg./caja.
Dimensiones: 46x16x36 cm.
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